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TEKNIK BILGI FORMU

MEYVE VE SEBZE DEZENFEKTANI

Sebze ve meyvelerin dezenfeksiyonu igin kullanilan temizleme maddesi. Meyve ve sebze dezenfeksiyonunun yanisira kesme,
dograma ve servis ekipmanlarinin dezenfeksiyonu igin de kullanilir.

Kullanma Talimati: 10 It suya 20-30 gr eklenir ve 5-10 dakika sebze ve meyveler bu karisimda bekletilir.

Kullanim Alanlar: Her tlirli meyve sebze ve ekipmanlarin temizliginde kullanilir.

Tiiketicinin Dikkatine: e Kullanim talimatini mutlaka okuyunuz. e El, yiz ve viicut temizliginde kullanmayiniz. e Cilt ile uzun
stireli temasindan kagininiz. e Sebze ve meyveleri yikadiktan sonra bol su ile durulayiniz. e Cocuklardan uzak tutunuz. e

Asitlerle temasinda toksik gaz cikarabilir. @ Direk giines 1s1dina maruz birakmayiniz. @ Zehirlenme durumlarinda Ulusal Zehir
Danigma Merkezi (UZEMY)'in 114 nolu telefonunu veya Acil Saglik Hizmetlerinin 112 nolu telefonunu arayiniz.

R11 : Kolay alevlenir R38 : Cildi tahris eder R41 : Gozde ciddi hasar riski S7 : Kabi sikica kapatilimis halde muhafaza edin S16 :
Tutusturucu kaynaklardan uzakta muhafaza edin.— Sigara icmeyin S25 : Goz ile temasindan sakinin S28 : Cilt ile temasinda
derhal bol su ile iyice yikayin.

Uriin Bilesimi: < %5 Sodyum Hipoklorit, stabilizatér

Depolama: Serin ve kuru yerde muhafaza ediniz, giines I1si§ina maruz birakmayiniz. Ust (iste kolilerde 5 adet bidonlarda 3
adetten fazla istiflenmemelidir. Daha fazla bilgi icin Malzeme Guivenlik Bilgi Formuna bagvurunuz.

Uyarilar: Asidik Grlinlerden uzak tutunuz, asit iceren Urinler ile kesinlikle karistirmayiniz. Mutlaka eldiven kullaniniz.
Yalniz profesyonel kullanim igindir.

Uriin Kodu / Ambalaj Sekli / Barkod

MO080 / Meyve Ve Sebze Dezenfektani 5 L (Koli ici adet 4) / 8697903771247
MO081 / Meyve Ve Sebze Dezenfektani 20 L / 8697903771254
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